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Uvaggio: Sangiovess, Merlot, Fetit Verdot
Dimensioni vigneto: 5 ettari
Impianto: Cordone speronate ¢ guyot
Terrair. Argjlloso con striature calcaree
Produzione: 40 Ol per ettaro
Vinificazione: Pressatura soffice dei grappoli, una parte degli acinivisne
mantenuta intatta per oftenere una parziale macerazione carbonica per
esaltare i sentori varietali Fermentazione alcolica & macerazione in
vasche di legno aperte superiormente., g 20 a 35 giomi, due
rimontaggi al giorno. Fermantaziona malolattica in barique da 225 litri
24 mesi di afinamento in barrique nuove. Le diverse partite divino

‘engono assemblate in vasche di cemento da 4 a 6 mesi
\ssemblaggio, fitrazione & 12 mesi di bottiglia

NOTE DEGUSTATIVE:

Questo blend, prodotts in quantita Limitatissime e solo nelle annate piu
imporlanti rappresena lespressione pit pura di diversi lerroir di
Podermnuovo, Ogni bottiglia & numerata a mane ed & accompagnata da
unesclusiva cassetta di legno Il Sangiovese conferisce eleganza e
acidlita, il Merlot da potenza e tutte le note aromatiche, mentre iL Petit
Veerdot apporta sapidita & un lunghissimo retrogusto.

11633 si presenta nel bicchiere con un rosso rubine brillante ed
slegante. Alnaso offre molta profondita s raffinatszza, con violstts,
grafite e pietre frantumate, con sfumature balsamiche e mentolate.
Corposo. con tannini fini e levigati come il cashmere. Estremamente
lungo e teso, con una presenza meravigliosa, Retrogusto unge.
Fineslra di consume: +25 anni




